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Da utilizzare per prenotazione alla cassa
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TAVOLO N°
PERSONE N°

Si prega di non cambiare tavolo dopo la prenotazione, grazie

N° Cod MENU' BEVANDE
01 |OMBRA rosso - bianco
02 |VINO 1/4 LITRO ROSSO da tavola
03 |VINO 1/4 LITRO BIANCO da tavola
04 |VINO 1/2 LITRO ROSSO da tavola
05 |VINO 1/2 LITRO BIANCO da tavola
06 |VINO 1 LITRO ROSSO da tavola
07 |VINO 1 LITRO BIANCO da tavola
08 | ACQUA NATURALE 1/2 LITRO
09 |ACQUA FRIZZANTE 1/2 LITRO
10 |BIBITA IN LATTINA: Coca Cola - Aranciata - The al limone - The alla pesca
11 | BIRRA ROSSA piccola
12 |BIRRA ROSSA grande
13 | BIRRA BIONDA piccola
14 | BIRRA BIONDA grande
15 | SPRITZ
MENU’' PORTATE
50 |CINGHIALE con POLENTA (fino ad esaurimento)
51 |PAELLA (solo lunedi sera su prenotazione)
52 | CONIGLIO con OLIVE, POLENTA e FUNGHI (solo martedi sera su prenotazione)
60 | BOCCONCINI di LATTE DI BUFALA BORGOLUCE con POMODORI DATTERINI
61 |ROASTBEEF con RUCOLA e SCAGLIE di GRANA
62 |BIGOLI ARTIGIANALI al SUGO d'ANATRA
63 |GNOCCHI di PATATE FATTI A MANO al RAGV’
64 | GNOCCHI di PATATE FATTI A MANO al SUGO d' ANATRA
65 | GNOCCHI di PATATE FATTI A MANO al BURRO e SALVIA

LA POLENTA NON E' COMPRESA NEI PIATTI SOTTOSTANTI MA VA ORDINATA A

PARTE

70

PIATTO DELLA CERTOSA: sopressa - salsiccia - formaggio cotto - funghi - crema di mais

71

POLLO (COSCIA E SOTTOCOSCIA) (senza POLENTA)

72

BISTECCA di CAVALLO

73

SALSICCE (senza POLENTA)

74

COSTICINE (senza POLENTA)

75

BRACIOLA (senza POLENTA)

76

SALSICCIA - FORMAGGIO COTTO (senza POLENTA)

77

TRIS: BRACIOLA - COSTICINA - SALSICCIA - PATATINE (senza POLENTA)

78

WURSTEL con PATATE

79

FORMAGGIO COTTO (senza POLENTA)

80

PATATINE FRITTE

81

CONTORNO: ZUCCHINE e PEPERONI grigliati

82

CONTORNO DI FAGIOLI

83

CONTORNO DI FUNGHI

84

PORZIONE di POLENTA (2 fette)

90

CAFFE'

91

SGROPPINO

92

DOLCE: tiramist o semifreddo al limone o cheesecake ai frutti di bosco
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BUON APPETITO




